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מפרט טכני לרכש ציוד מטבח

אשל הנשיא – כפר נוער חקלאי
משרד החינוך – המנהל לחינוך התיישבותי פנימיתי ועליית הנוער 
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פרק 1: תנאים כללים:

1. הדגשים כלליים:
1. יש להגיש הצעת מחיר בפירוט מלא קריא וברור! כפי הנדרש.
2. לצרף פירוט טכני מלא, מידות, שם היצרן, ארץ ייצור וכדומה - לכל מוצר.
3. לצרף פירוט של מאפיינים טכנולוגיים ונתונים עיקריים של כל מוצר - בעברית.
4. לצרף את המפרט טכני הרלוונטי בברור – בעברית/ אנגלית בלבד.
5. יש לסמן את המוצר המוצע בפרוספקט, ולציין את מספר הפריט. 
6. יש לציין את זמן האספקה למקום, של כלל הזמנת הציוד הדרוש.
7. לצרף אישורים של התקנים הרלוונטיים המחייבים לכל מוצר המוצע בהצעת מחיר.                                           
8. באחריותו של הספק לבדוק ולהבטיח, כי הפתחים והמעברים במקום                                                     מאפשרים את הכנסתו של הציוד הנ"ל לתוך המטבח, ואת הצבתו במקום המיועד.

2. באחריות של המציע/ הספק הזוכה:

1. הספק הזוכה יהיה אחראי לאספקת הציוד ולהובלתו לאתר, להרכבה לרבות פילוס,                                                             לחיבורו למערכות התשתית במבנה, לבדיקתו והפעלתו במקום.
2. הספק יהיה אחראי לביצועם המושלם של כל הסעיפים הכלולים במרכיבי המכרז.
3. הספק יבצע מדידות והתאמה למקום ולתשתיות לפני היצור/ הספקה.
4. הספק יוודא כי כל התנאים המתבקשים מתאימים לפריטי הציוד שהוא מספק לפרויקט.
5. הספק חייב להגיע לאתר מיד עם קבלת הזמנת העבודה, ולבדוק את כל ההכנות                        הדרושות במטבח, כגון: מיקום, חיבורי מים, ניקוזים, חיבורי חשמל, כולל קירות מחיצות וכדומה, וכל נתון נוסף הקיים באתר והמחייב התייחסות אליו בהרכבה של הציוד.
6. הספק הזוכה יודיע מידית וימסור למזמין דו"ח מפורט בהתאם, על כל חריגה ו/או בעיה מיוחדות, אשר עלולות למנוע את הביצוע של הספקת הפריטים כפי שהוזמנו.
7. לפני הגעת הציוד לאתר, באחריות הספק לבדוק כי דרישותיו אכן בוצעו וקיבל מענה                    לכל שאלה ובירור בעניין, וכי ניתן להרכיב באופן מושלם את כל הציוד לפי הנדרש.
8. הספק הסוכן ימלא אחר ההוראות של יצרן הציוד לביצוע מושלם של התקנת המוצרים,                                       אם ישנה סתירה או שינוי בין הוראות של היצרן לביצוע, על הספק להודיע מיד                   למזמין או בא כוחו,  ולקבל ממנו הוראות מפורשות בכתב לפני שימשיך בעבודה.

3. המוצרים המוצעים:
1. יהיו באיכות גבוהה, במראה אסתטי ללא פגמים, בגימור ליטוש מבריק מושלם,                                               בריתוכים מלאים ומושחזים.
2. הביצוע יהיה על פי כללי המקצוע ובשיטות עבודה חדשניות ובטיב הגבוה ביותר,                                     בביצוע של בעלי מקצוע מיומנים ומנוסים בתחום זה. 
3. החומרים מהם עשויים המוצרים יהיו מסוג פלב"מ 304 18/8 
4. כל החלקים יהיו מסוג טוב, באיכות גבוהה בעלי תו תקן או סימון השגחה. 
5. [bookmark: _Hlk137139813]יצורף לכל מוצר שרטוט טכני של מערכת החשמל.   






4. עמידה בחוק/ בתקנים 

1. הספק יציית לדרישות התקנים/ חוק/פיקוח והתקנות בארץ ובחו"ל.                                                         
2. הספק יפעל לביצוע של העבודות הקשורות לאספקת הציוד,                                                           לפי דרישות חוק, תקנים ודרישות מחייבות - חוק החשמל התשי"ד 1954 ותקנותיו.  
3. ציוד מיובא יעמוד לדרישות חוק /התקנים באישור העומד                                                         ב- ת"י 900 (בטיחות בחשמל)                                                                                                       או תקן בינ"ל מקביל, תקן ארצות הברית UL/NSF תקן אירופאי CE
4. ת"י 158"  גז פחמימני מעובה (גפ"מ) Liquefied petroleum gas,                                    ת"י 5056  או 907 הרלוונטי מבניהם                                   
5. תקן ישראלי ת"י 5113                                                                                                             "חומרי פלסטיק ומוצרי פלסטיק הבאים במגע עם מזון ומשקאות".

5. הספק הזוכה מתחייב:
1. להגיע למקום, לבצע ווידוא והתאמת המידות במקום, לבדוק את התנאים                          המתאימים במרחב המבנה הבנוי להעמדת כלל הציוד.
2. הספק יעביר למזמין או לנציגו תכנית שרטוט ופרטים טכניים לאישורו,                                            עם מידות של ציוד היצור SHOP DRAWING לפני יצורו. 
3. [bookmark: _Hlk137137850]למסור אישורים מתאימים של הציוד המסופק העומד בתקנים הדרושים. 
4. לצרף לכל מוצר מפרט טכני והוראות הפעלה מובנים וברורים בעברית.
5.  לצרף פרוספקט רשמי של היצרן ברור וקריא לכל מוצר המסופק.   
6. למסור למזמין את פרטי קשר של המוקד לקבלת שירות, ושל הגורם המקצועי המלווה. 
7.  לבצע הדרכה מקצועית במקום לעובדי המטבח, באופן השימוש והתפעול השוטף                                      של כל מוצר והתחזוקה התקופתית - (מועד ההדרכה יהיה בתיאום, עם המזמין).  
8.  הספק יוריד את ציפוי הניילון וכל חומר הגנה נוסף מכל ציוד שיסופק,                                                                 זאת לפני מסירת ציוד לאישורו של המזמין.

6. תעודות אחריות 
1. הספק יצרף תעודת אחריות לכל מוצר אותו סיפק למטבח.                                  
2. תעודת האחריות תפרט את כלל הכיסוי, את תנאי האחריות,                                                     ואת תקופת האחריות – שתחול על כל מוצר.  
3. התייחסות תהיה כמו כן, לשרות התיקונים הנדרשים, חלפים וכדומה.
4. תחילת תקופת אחריות תקבע מיום הפעלת הציוד היומי הקבוע במוצר,                          על פי אישור בכתב של מנהל המטבח.
5. תעודת האחריות תהיה לתקופה של 12/24 חודשים - אלא אם כן הספק                                      נותן תקופת אחריות ארוכה יותר - בצורה סטנדרטית.   
6. הספק יציע למזמין המשך שרות שמעבר לתקופת האחריות,                                                               כחלק מתעודת האחריות או תמורת תשלום נפרד.   
7. לצרף מדריך תחזוקה ברור הכולל רשימת חלפים והוראות אחזקה - בעברית 
כולל הוראות תחזוקה מונעת, איתור ופתרון תקלות.
8. התחייבות של הספק, לספק חלקים מקוריים במלאי זמין למשך 7 שנים.   





7. מועדי הספקה:
1. הספקת הציוד למקום תתבצע עד 30-60 ימים ממועד קבלת הזמנת הרכש.
2. כל הציוד המסופק למקום יהיה חדש, במצב תקין מושלם ומוכן לשימוש.
3. האישור לאספקת הציוד בפועל, ייחשב הדבר רק עם אישור בכתב של המזמין או נציגו.
4. זמני הספקה הציוד ומיקומם באתר, יתאמו מראש עם המזמין. 
5. הספק יחויב לשלם, במקרה שלא יספק את כלל הציוד נשוא מכרז זה עד תום התקופה                    האמורה לעיל, סך של- 1,000 ₪ כפיצוי מוסכם וקבוע מראש בגין כל שבוע איחור.
6. המזמין יהא רשאי לקזז את סכום הפיצוי המוסכם מסך התמורה לה יהא זכאי הספק,                                 ו/או בכל דרך אחרת

8. שירות תיקון תקלות:
1. במהלך תקופת האחריות, הספק יחויב למתן שירות לתיקון תקלות במשך 24 חודשים                      ממועד אספקת הציוד בפועל. 
2. הספק יחויב למתן שירות זמין לתיקון תקלות תוך 48 שעות ממועד הקריאה.
3. למען הסר ספק:
1.  התיקון יעשה בחלקי חילוף מקוריים וחדשים, של היצרן בלבד!  
2. [bookmark: _Hlk137140256] החלקים הדרושים למתן שירות לא מחודשים ושלא נעשה בהם שימוש קודם. 
3. הספק מתחייב, להחזיק ברשותו מלאי חלפים זמין לכלל הציוד המסופק,                                           לתקופה של 7 שנים לפחות.


9. המציע/ הספק הזוכה: 
1. יעדכן על כל חריגה מתנאי המכרז או שינוי מהפרטים הדרושים.
2. יודיע על כל שינוי וסטייה מהתנאים בנדרש במפרט טכני.                                                                                 
3. יעלה בכתב כל שאלה/ הבהרה בעניין שינוי מהפרטים הנדרשים.  
4. חובה על הספק הזוכה לקבל אישור בכתב מהמזמין או בא כוחו:                                                                 
1. בכל מקרה של שינוי וסטיה בין הדרישות באפיון הטכני.                                                                                      
2. באי התאמה מדרישות והתנאים הכוללים במכרז.       

                                                                      
10. שמירת זכויות המזמין:
1. המזמין אינו מתחייב לרכוש את כל פריטי הציוד המופיעים במכרז. 
2. קיימת אפשרות שחלק מהפריטים לא יירכשו כלל או יירכשו בשלב מאוחר יותר.
3. המזמין או נציגו, רשאים לבדוק את הציוד המוזמן לפי הדרישות בהתאם להזמנה                               לפני קבלתו, בשעת קבלתו, או אחרי קבלתו.
4. המזמין רשאי לסרב לקבל את ציוד המטבחים המוזמן או חלקו, אם לדעתו הציודים                    אינם מתאימים לדגמים המבוקשים ולמפרטים, או אם הם לוקים בחסרונות או בליקויים.
5. המזמין אינו מתחייב לבחור בהצעה הזולה ביותר או בהצעה כלשהי,                                        והכרעה נתונה לשיקול דעת של היעוץ ובהחלטה הבלעדית של המזמין.
6. המזמין שומר לעצמו את הזכות לבטל את המכרז, לא לבחור אף הצעה, לנהל מו"מ                        עם המציעים המתאימים, ולא לדון בהצעות שלא הוגשו לפי הוראות המכרז.

11. פניות לשאלות והבהרות:
1. המציעים רשאים להגיש למזמין שאלות לבירור והבהרה.
2.  את השאלות נדרש המציע לערוך באופן ברור בטבלה מסודרת, 
3. לשלוח את השאלות באמצעות הדואר האלקטרוני - בקובץ word בלבד.
4. תשובות לשאלות ההברה לכל הפונים תימסרנה באמצעות הדואר האלקטרוני.
5. בכל פניה מצד המזמין אל המציע/ הזוכה:
לצורך הבהרות הנתונים. לבקשה להשלמת מסמכים ואישורים.
יהיה על המציע להעביר למזמין או בא כוחו הבהרות ומענה לבקשתו,                                               בכתב לא יאוחר מ- 24 שעות ממועד הפניה.  

12. נתוני המקום:
להספקת הציודים למטבח

כפר הנוער "אשל הנשיא" - מטבח ראשי
משרד החינוך – המינהל לחינוך התיישבותי פנימיתי ועליית הנוער
פרטים כללים:
מטבח ראשי וחדר אוכל במבנה קיים בפורמט בניה קשיחה                                                                                                         המטבח ממוקם בקומת הקרקע בשטח מרווח בכפר הנוער. 
· מטבח בשרי מבשל עם חדר אוכל
· מטבח חלבי מבשל עם חדר אוכל 
· המטבח הראשי ממוקם בקומה הקרקע במפלס הכניסה הראשית
· דרכי הגישה לאזור כניסת המטבח מרווחת ובמפלס הכניסה לבניין.
· בכניסת המבנה למטבח ממוקמת רמפה להכנסת אספקת המוצרים.
· נתוני אספקת חשמל הכללית באתר היא:
· 3/230/380/50

13. לשאלות והבהרות לפנות:
	פרטים
	

	מר חיים אלמלם 
	מנהל בנא"מ כפר הנוער אשל הנשיא 

	טלפון סלולרי:  
	050-6234977

	דוא"ל : 
	hlm4080@gmail.com

	טלפון משרד:
	08-6408918

	פקס:
	08-6408872



פרק - 2 
  
 פרטי הספק המציע
	פרטים כללים

	שם העסק של המציע
	
	

	מס' ח.פ/ ע.מ
	
	

	שמות  הבעלים
	
	

	שם/ ותפקיד איש הקשר
	
	

	מס' טלפון נייד
	
	

	כתובת מיקום העסק
	
	

	כתובת אולם תצוגה
	
	

	טלפון
	
	

	פקס
	
	

	טלפון סלולרי
	
	

	דוא"ל
	
	

	מוקד/ מחלקת שירות
	
	

	שעות פעילות
	
	

	סוג הפעילות:                                   יבוא/ יצור/ מסחר/ אחר
	
	

	שנות וותק בתחום
	
	

	
	
	




פרק 3: 

 ניסיון של הספק המציע: (רלוונטי למכרז הנ"ל)  

על המציע להוכיח שסיפק באופן חיובי במהלך 6 השנים האחרונות,                                   ציוד למטבחים מסוג המוצע במכרז.

	
	שם הגוף ומקום שסופק עבורו הציוד 
	סוג הפרטים

	מועד אספקה
	איש קשר/ ממליץ
 תפקיד, מס' טלפון

	1. 
	

	
	
	


	2. 
	
	
	
	

	3. 
	
	
	
	

	4. 
	
	
	
	

	5. 
	
	
	
	

	6. 
	
	
	
	

	7. 
	
	
	
	



· ניתן לצרף נספח פירוט הניסיון המקצועי הרלוונטי.

פרק - 4
1.   הצהרת ספק המציע:
1.  הספק המציע מצהיר שהינו:
· יבואן רשמי בישראל מטעם היצרן.
· בעל סוכנות משנה מטעם היבואן הרשמי.
· בעל מפעל יצרני לציוד מטבחים מוסדי.
· פועל במסחר בתחום ציוד מטבחים מוסדי. 
· בעל עסק של בית מסחר לציוד מטבחים מוסדי.
הערות:_____________________________________________________________
2. הינו בעל ניסיון מקצועי ויכולת עמידה בתנאים והדרישות במכרז זה. 
3. הינו בעל ניסיון ויכולת הספקת והתקנת הציוד המוצע במכרז, מהסוג המפורט                    במפרט המכרז, (או התואמים לה במאפייניהם(.
4. ברשותו מוקד שירות זמין ומתחייב לספק שירותי תיקונים זמין לכלל הציוד המטבחים                               נשוא מכרז זה, באופן רציף בכל ימות השנה.
5. ברשותו מלאי של חלפים מלא וזמין, לכל המוצרים הכלולים בהצעתו.

2. חתימת הספק המציע:

__________		    				___________
	שם המציע	          תאריך	חתימה/חותמת	ח.פ  

						___________
	טלפון	פקס	                              כתובת                         אימייל









פרק 5:

כתב כמויות: מוצרי רכש למטבח אשל הנשיא                                                                           

	אשל הנשיא כפר נוער
[bookmark: _Hlk137142727]משרד החינוך – המינהל לחינוך התיישבותי פנימיתי ועליית הנוער 


	
	סוג הפריט
	מספר פריט
	כמות
	מחיר בש"ח
	 הערות

	1
	סיר בישול מחולל קיטור עצמי L 100
	R 10
	1
	 
 
	


	2
	סיר בישול מחולל קיטור עצמי L 120
	R 50
	1
	 
 
	


	3
	מחבת מתהפכת L        110
	K 90
	1
	 
 
	


	4
	סיר בישול מחולל קיטור עצמי L 100
	 R30   
	1
	 
 
	


	5
	מחבת מתהפכת        L 110
	K 20
	1
	 
 
	


	6
	כיירים גז 4 להבות
	80 G
	1
	 
 
	


	7
	מלוש ספירלי לבצק
	70 B
	1
	 
 
	


	סה"כ המחיר (ללא מע"מ)  בש"ח
	
	

	הובלה
	
	

	שונות 
	
	

	סה"כ
	
	

	מע"מ  17%
	
	

	סה"כ כולל מע"מ
	
	






פרק 6:

מפרט טכני: 
	[bookmark: _Hlk114069754]
	המוצר
	מספר הפריט
	כמות

	מטבח בשרי
	
	

	1
	סיר בישול מחולל קיטור עצמי L 100
	R 10
	1

	2
	סיר בישול מחולל קיטור עצמי L 150
	                R 50
	1

	3
	מחבת מתהפכת L 110
	K 90
	1

	מטבח חלבי
	
	

	4
	סיר בישול מחולל קיטור עצמי L 100
	 R30    
	1

	5
	מחבת מתהפכת L 110
	K 20
	1

	6
	כיירים גז 4 להבות 
	 G    80     
	1

	[bookmark: _Hlk114053831]אפיה/ קונדיטוריה
	
	

	7
	מלוש ספירלי לבצק
	70 B
	1

	
	
	
	















מטבח בשרי:
	[bookmark: _Hlk112159378]סיר בישול מחולל קיטור עצמי L 100
	כמות 1

	   
מספר פריט:  R 10
	[image: ]




תמונה להמחשה בלבד

	[bookmark: _Hlk137410066]יעוד
	סיר בישול מיועד לבישול מדגם איכותי.
חימום עקיף מחולל קיטור עצמי מובנה, 
פיזור חום אחיד בכל היקף הסיר, טמפרטורות עבודה שבין 25° ל- 100° מע"צ. 


	פיקוד והפעלה
	לוח פיקוד אנלוגי, עם צג תצוגה דיגיטלית.                                                                                                        ויסות חום ע"י תרמוסטט המאפשר שליטה על תהליכי החימום ועל מילוי מים. 
שעון לחץ, תרמוסטט ביטחון עם התראה של התחממות יתר.
שסתום ביטחון למניעת לחץ יתר, לשחרור קיטור מבוקר בדופן הסיר.
התראה במצב של חוסר מים במעטפת, כולל הפסקת החימום.
התקן בטיחות לניתוק אספקת החשמל בהיפוך האגן.
גופי חימום פלב"מ בהספק כללי: תלת פזי V380 - KW  16    
  

	מבנה
	מבנה כללי מסיבי עשוי פלב"מ 304 בגימור מושלם של ליטוש מבריק.      
אגן הבישול גלילי עשוי פלב"מ 316 בלחיצה אחת ללא ריתוכים וחיבורים,                                       מתהפך לפנים ע"י מנגנון גלגלי שיניים חלזוניים, המאפשר בקלות היפוך והטיה לפנים                      וייצוב הסיר לכל זווית הטיה רצויה. 
ברגים, אומים ודסקיות יהיו עשויים פלב"מ 
מעמד הסיר מסיבי מחוזק לעומס לסיר בתכולתו המלאה,                                                                         רגליות קצרות מתכוננות, עם קצה פלסטיק מונע החלקה.
                                                                      

	כללי
	חימום היקפי בדופן כפולה double jacket בשימוש לחץ עבודה של 0.7 בר.
ברז לריקון נוזל מהסיר של "3 בחזית הסיר עם ידית נוחה מבודדת.                                       הברז יהיה ניתן לפירוק והרכבה קלה.
מכסה הסיר פלב"מ 316 מבודד, עם פתיחה וסגירה קלה הדרגתית, הניתנת לייצוב                    בכל זווית הרצויה, המכסה יהיה מותאם לסגירה הרמטית, עם ידית אחיזה נוחה ומבודדת.


	בטיחות
	עמידה בדרישות חוק התקנים:  
המכשיר יעמוד בכל התקנים הרלוונטיים המחייבים בחו"ל ובארץ,  
 תקן ארצות הברית NSF/UL 
תקן אירופאי  CE 
לרבות תקן ישראלי  "ת"י -900" 
תקן הגנה מפני נוזלים בדירוג בטיחות של 5IPX       
החלקים העשויים חומרי פלסטיק ומצרי פלסטיק הבאים במגע עם מזון ומשקאות                             יהיו מסוג קשיח ולפי תקן ישראלי ת"י 5113.
                                                                                                         

	דרישה 
	התאמה לתקן ישראלי – מכלי לחץ                                                                                     תאושר בתעודה ע"י בודק מוסמך של משרד העבודה. 

	כולל
	מילוי מים קר/ חם לסיר כניסה ישירה מובנת, נשלטת ע"י מפסק בקרה חשמלי, או                                                     סוללת מים ייעודית, עם פייה ארוכה מסתובבת מחוברת אינטגרלית על עמוד רגל הסיר.




	סיר בישול מחולל קיטור עצמי L 150
	כמות 1

	   
מספר פריט:  R 50
	[image: ]




תמונה להמחשה בלבד

	יעוד
	סיר בישול מיועד לבישול מדגם איכותי.
חימום עקיף מחולל קיטור עצמי מובנה, 
פיזור חום אחיד בכל היקף הסיר, טמפרטורות עבודה שבין 25° ל- 100° מע"צ.  


	פיקוד והפעלה
	 לוח פיקוד אנלוגי, עם צג תצוגה דיגיטלית.                                                                                                        ויסות חום ע"י תרמוסטט המאפשר שליטה על תהליכי החימום ועל מילוי מים. 
שעון לחץ, תרמוסטט ביטחון עם התראה של התחממות יתר.
שסתום ביטחון למניעת לחץ יתר, לשחרור קיטור מבוקר בדופן הסיר.
התראה במצב של חוסר מים במעטפת, כולל הפסקת החימום.
התקן בטיחות לניתוק אספקת החשמל בהיפוך האגן.
גופי חימום פלב"מ בהספק כללי: תלת פזי V380 - KW  20    
  

	מבנה
	מבנה כללי מסיבי עשוי פלב"מ 304 בגימור מושלם של ליטוש מבריק.      
אגן הבישול גלילי עשוי פלב"מ 316 בלחיצה אחת ללא ריתוכים וחיבורים,                                       מתהפך לפנים ע"י מנגנון גלגלי שיניים חלזוניים, המאפשר בקלות היפוך והטיה לפנים                      וייצוב הסיר לכל זווית הטיה רצויה. 
ברגים, אומים ודסקיות יהיו עשויים פלב"מ 
מעמד הסיר מסיבי מחוזק לעומס לסיר בתכולתו המלאה,                                                                         רגליות קצרות מתכוננות, עם קצה פלסטיק מונע החלקה.
                                                                                                                                         

	כללי
	חימום היקפי בדופן כפולה double jacket בשימוש לחץ עבודה של 0.7 בר.
ברז לריקון נוזל מהסיר של "3 בחזית הסיר עם ידית נוחה מבודדת.                                       הברז יהיה ניתן לפירוק והרכבה קלה.
מכסה הסיר פלב"מ 316 מבודד, עם פתיחה וסגירה קלה הדרגתית, הניתנת לייצוב                    בכל זווית הרצויה, המכסה יהיה מותאם לסגירה הרמטית, עם ידית אחיזה נוחה ומבודדת.


	בטיחות
	 עמידה בדרישות חוק התקנים:  
המכשיר יעמוד בכל התקנים הרלוונטיים המחייבים בחו"ל ובארץ,  
 תקן ארצות הברית NSF/UL 
תקן אירופאי  CE 
לרבות תקן ישראלי  "ת"י -900" 
תקן הגנה מפני נוזלים בדירוג בטיחות של 5IPX       
החלקים העשויים חומרי פלסטיק ומצרי פלסטיק הבאים במגע עם מזון ומשקאות                             יהיו מסוג קשיח ולפי תקן ישראלי ת"י 5113.


	דרישה מיוחדת
	התאמה לתקן ישראלי – מכלי לחץ                                                                                     תאושר בתעודה ע"י בודק מוסמך של משרד העבודה.

	כולל
	מילוי מים קר/ חם לסיר כניסה ישירה מובנת, נשלטת ע"י מפסק בקרה חשמלי, או                                                     סוללת מים ייעודית, עם פייה ארוכה מסתובבת מחוברת אינטגרלית על עמוד רגל הסיר.




	[bookmark: _Hlk123634621]מחבת מתהפכת        
   תכולה: L 110      
	                                                                                  כמות 1 
מופעל חשמל

	   
מספר פריט: K 90
	[image: ]






תמונה להמחשה בלבד

	[bookmark: _Hlk137409804]יעוד
	מחבת מסוג איכותי:                                                                                                                בישול, טיגון בשמן שטוח ועמוק, בישול איטי.       
                     

	פיקוד והפעלה
	לוח פיקוד המאפשר עבודה בשיטה ידנית.                                                                                     קביעת פרמטרים של הטמפרטורה ע"י פיקוד תרמוסטט 
בטמפרטורות שבין +30°C ל- +260°C  
תרמוסטט בטיחות למניעת התחממות יתר.                                                                               תלת פזיV 380  הספק חשמלי  KW 15 


	מבנה
	מבנה כללי מסיבי עשוי פלב"מ 304 בגימור מושלם של ליטוש מבריק.      
רגליות מחוזקות מתכווננות, (אפשרות לקיבוע ברצפה).                                                                                          מכסה לפתיחה וסגירה הדרגתית לאטימה מרבית,                                                                             ידית אחיזה נוחה ובטיחותית להרמה והורדה.
האגן עשוי כיחידה אחת עם פינות פנימיות מעוגלות, ברדיוס 25 מ"מ                                  משטח החימום: יהיה מסוג פלדה 12CR3 בעובי 10-12                                                             עמיד בפני שריטות, מכות ועיוותים.   
ברגים, אומים ודסקיות יהיו עשויים פלב"מ                                                   
גופי חימום מסוג פלב"מ, דיוק ואחידות בטמפ' בכל חלקי המחבת ובכל פני המשטח.          
מנגנון היפוך בתמסורת גלגלי שיניים,                                                                                   המסוגל לייצב את המחבת באופן בטיחותי בכל זווית הטיה הרצויה.


	כללי
	סוללה מובנת חם/קר עם זרוע מסתובבת ארוכה למילוי אגן הבישול                                      

	בטיחות
	מערכת החשמל והפיקוד מבודדת ואטומה למים ממוגנת ובטיחותית,    
תרמוסטט בטיחות למניעת התחממות יתר.     
החלקים העשויים חומרי פלסטיק ומצרי פלסטיק הבאים במגע עם מזון ומשקאות                             יהיו מסוג קשיח ולפי תקן ישראלי ת"י 5113.
                                                                                                                               

	דרישות
	עמידה בדרישות חוק התקנים:  
תקן ארצות הברית NSF/UL 
תקן אירופאי  CE 
לרבות תקן ישראלי המחייב "ת.י.900"  







מטבח חלבי:

	סיר בישול מחולל קיטור עצמי L 100
	כמות 1

	   
מספר פריט:  R 30
	[image: ]





תמונה להמחשה בלבד

	יעוד
	סיר בישול מיועד לבישול מדגם איכותי.
חימום עקיף מחולל קיטור עצמי מובנה, 
פיזור חום אחיד בכל היקף הסיר, טמפרטורות עבודה שבין 25° ל- 100° מע"צ. 


	פיקוד והפעלה
	לוח פיקוד אנלוגי, עם צג תצוגה דיגיטלית.                                                                                                        ויסות חום ע"י תרמוסטט המאפשר שליטה על תהליכי החימום ועל מילוי מים. 
שעון לחץ, תרמוסטט ביטחון עם התראה של התחממות יתר.
שסתום ביטחון למניעת לחץ יתר, לשחרור קיטור מבוקר בדופן הסיר.
התראה במצב של חוסר מים במעטפת, כולל הפסקת החימום.
התקן בטיחות לניתוק אספקת החשמל בהיפוך האגן.
גופי חימום פלב"מ בהספק כללי: תלת פזי V380 - KW  16      


	מבנה
	מבנה כללי מסיבי עשוי פלב"מ 304 בגימור מושלם של ליטוש מבריק.      
אגן הבישול גלילי עשוי פלב"מ 316 בלחיצה אחת ללא ריתוכים וחיבורים,                                       מתהפך לפנים ע"י מנגנון גלגלי שיניים חלזוניים, המאפשר בקלות היפוך והטיה לפנים                      וייצוב הסיר לכל זווית הטיה רצויה. 
ברגים, אומים ודסקיות יהיו עשויים פלב"מ 
מעמד הסיר מסיבי מחוזק לעומס לסיר בתכולתו המלאה,                                                                         רגליות קצרות מתכוננות, עם קצה פלסטיק מונע החלקה.
                                                                      

	כללי
	חימום היקפי בדופן כפולה double jacket בשימוש לחץ עבודה של 0.7 בר.
ברז לריקון נוזל מהסיר של "3 בחזית הסיר עם ידית נוחה מבודדת.                                       הברז יהיה ניתן לפירוק והרכבה קלה.
מכסה הסיר פלב"מ 316 מבודד, עם פתיחה וסגירה קלה הדרגתית, הניתנת לייצוב                    בכל זווית הרצויה, המכסה יהיה מותאם לסגירה הרמטית, עם ידית אחיזה נוחה ומבודדת.


	בטיחות
	עמידה בדרישות חוק התקנים:  
המכשיר יעמוד בכל התקנים הרלוונטיים המחייבים בחו"ל ובארץ,  
 תקן ארצות הברית NSF/UL 
תקן אירופאי  CE 
לרבות תקן ישראלי  "ת"י -900" 
תקן הגנה מפני נוזלים בדירוג בטיחות של 5IPX       
החלקים העשויים חומרי פלסטיק ומצרי פלסטיק הבאים במגע עם מזון ומשקאות                             יהיו מסוג קשיח ולפי תקן ישראלי ת"י 5113.
                                                                                                         

	דרישה מיוחדת
	התאמה לתקן ישראלי – מכלי לחץ                                                                                     תאושר בתעודה ע"י בודק מוסמך של משרד העבודה. 

	כולל
	מילוי מים קר/ חם לסיר כניסה ישירה מובנת, נשלטת ע"י מפסק בקרה חשמלי, או                                                     סוללת מים ייעודית, עם פייה ארוכה מסתובבת מחוברת אינטגרלית על עמוד רגל הסיר.




	מחבת מתהפכת        
   תכולה: L 110      
	                                                                                  כמות 1 
מופעל חשמל

	   
מספר פריט: K 20
	[image: ]






תמונה להמחשה בלבד

	יעוד
	מחבת מסוג איכותי:                                                                                                                בישול, טיגון בשמן שטוח ועמוק, בישול איטי.       
                     

	פיקוד והפעלה
	לוח פיקוד המאפשר עבודה בשיטה ידנית.                                                                                     קביעת פרמטרים של הטמפרטורה ע"י פיקוד תרמוסטט 
בטמפרטורות שבין +30°C ל- +260°C  
תרמוסטט בטיחות למניעת התחממות יתר.                                                                               תלת פזיV 380  הספק חשמלי  KW 15 


	מבנה
	מבנה כללי מסיבי עשוי פלב"מ 304 בגימור מושלם של ליטוש מבריק.      
רגליות מחוזקות מתכווננות, (אפשרות לקיבוע ברצפה).                                                                                          מכסה לפתיחה וסגירה הדרגתית לאטימה מרבית,                                                                             ידית אחיזה נוחה ובטיחותית להרמה והורדה.
האגן עשוי כיחידה אחת עם פינות פנימיות מעוגלות, ברדיוס 25 מ"מ                                  משטח החימום: יהיה מסוג פלדה 12CR3 בעובי 10-12                                                             עמיד בפני שריטות, מכות ועיוותים.   
ברגים, אומים ודסקיות יהיו עשויים פלב"מ                                                   
גופי חימום מסוג פלב"מ, דיוק ואחידות בטמפ' בכל חלקי המחבת ובכל פני המשטח.          
מנגנון היפוך בתמסורת גלגלי שיניים,                                                                                   המסוגל לייצב את המחבת באופן בטיחותי בכל זווית הטיה הרצויה.


	כללי
	סוללה מובנת חם/קר עם זרוע מסתובבת ארוכה למילוי אגן הבישול                                      

	בטיחות
	מערכת החשמל והפיקוד מבודדת ואטומה למים ממוגנת ובטיחותית,    
תרמוסטט בטיחות למניעת התחממות יתר.     
החלקים העשויים חומרי פלסטיק ומצרי פלסטיק הבאים במגע עם מזון ומשקאות                             יהיו מסוג קשיח ולפי תקן ישראלי ת"י 5113.
                                                                                                                               

	דרישות
	עמידה בדרישות חוק התקנים:  
תקן ארצות הברית NSF/UL 
תקן אירופאי  CE 
לרבות תקן ישראלי המחייב "ת.י.900"  








	כיריים גז                                            מופעל גז גפ"מ
	כמות 1
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תמונה להמחשה בלבד

	יעוד
	כיריים מסוג איכותי.
בישול, צלייה וטיגון של מזון על להבה פתוחה.


	פיקוד והפעלה
	ברזי הפעלה דגם (PEL) ללחץ מינימלי 150 מיליבר,                                                                    עם ידיות הפעלה בכפתורי ניקל גדולים.                             
מותאם לעבודה בגז מסוג L.P.G  המסופק בארץ,                                                                   לחץ עבודה בהתאם לתקן ישראלי בקביעת של היצרן. 
פיקוד ברזי ההפעלה יהיו מוגנים ממכות, ומרוחקים מחום, ולא יחרגו מתחום הכיריים.
מערכת הפעלה מבודדת למים ממוגנת ובטיחותית.                                                                  

	מבנה
	הכיריים עשויים בשלימות פלב"מ 304 בגימור מושלם של ליטוש מבריק.                                                                                  שלד מסיבי מחוזק עם קושרות, המתאים לנשיאת עומס בתכולה מלאה                                  של המשקל הכללי.      
עמודי רגליים מפרופיל עגול/ מרובע (עובי דופן 1.5 מ"מ) עם רגליות הניתנות לכיוונן.                                                                                              
כל חיבורים במבנה יעשו בריתוך מלא מושחז ומלוטש. 
ברגים, אומים ודסקיות יהיו עשויים פלב"מ                                                                                
כל צנרת הגז והמחברים עשויים נחושת.
הכיריים עשויים לפי כללי המקצוע, נוחים לתפעול יומי,                                                          כולל גישה חזיתית נוחה לתחזוקה, ע"י איש השרות.     
                                                                                      

	כללי
	מבערי גז יהיו  דגם צהלי  106 ו- 108 עם ציפוי אמייל איכותי                                   ופיזור להבה מותאם. (גודל ומיקום כל מבער בתיאום עם הלקוח)
סבכות מסוג איכותי להעמדת סירים ומחבתות (אחת לכל מבער)                            ניתנת להוצאתה לניקוי (אשר יאושרו ע"י היועץ).
אגן עליון שקוע, עשוי בלחיצה ללא חיבורים ותפרים.


	בטיחות
	כל מבער יהיה עם שליטה בטיחותית נפרדת לניתוק אספקת הגז,                                         במצב של כיבוי הלהבה, וניתוק חיישן מקרי,                                                                             ע"י התקן תרמו קפל צמד תרמי לניתוק אוטומטי                                        
החלקים העשויים חומרי פלסטיק ומצרי פלסטיק הבאים במגע עם מזון ומשקאות                             יהיו מסוג קשיח ולפי תקן ישראלי ת"י 5113.
 

	כולל
	מגש טפטוף לאגירת נוזלים ועודפי מזון - נשלף.
הכנה לאפשרות להפעלה בגז טבעי.

	דרישות
	עמידה בדרישות חוק התקנים:  
תקן ארצות הברית NSF/UL 
תקן אירופאי  CE 
אישור מכון התקנים הישראלי לעמידה בתקן הדרוש למכשירי גז מסחריים. 


	מידות כלליות
	65X100X90   מ"מ 







	מערבל מלוש ספירלי לבצק        
   תכולה: 50 ליטר      
	                                                                                  כמות 1 
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תמונה להמחשה בלבד

	יעוד
	מערבל לישה ספירלי מסוג איכותי:  
ערבוב וערבול של בצקים רכים או קשים.            
                     

	פיקוד והפעלה
	פיקוד הפעלה ברור ונח לתפעול, עם לחצני הפעלה/ עצירה,                                                                  בורר שליטה שלבי המהירויות, טיימר, מפסק לחיצה בטיחות לניתוק מהיר.
מנוע המיועד למהירות בפעולה שקטה בעומסים גבוהים.
הגנה Overload למניעת התחממות-יתר של המנוע.
מערכת החשמל והפיקוד מבודדת ואטומה למים ממוגנת בטיחותית.    
תלת פזי -  V 380    3 H.P


	מבנה
	מבנה כללי מסיבי,  
בסיס רחב ויציב, גם בעבודה בעומס מלא ובמהירות מקסימלית.  
רגליות חזקות, תחתית הרגליות עם קצה שמונע החלקה. או בהתאם עם גלגלים. 


	כללי
	אגן בצק בקיבולת ל 40 ק"ג בצק מוכן, עשוי פלב"מ 316                                        בגימור מושלם של ליטוש מבריק. 
החלקים הבאים במגע עם מזון יהיו פלב"מ 311 בגימור ליטוש מבריק,
החלקים ניתנים לפירוק והרכבה מהירים לצורך החלפה וניקיון.    
התקן הגנה של רשת פלב"מ מובנה מעל לאגן,                                                                   עם מפסק העוצר אוטומטית את הערבול עם פתיחתה.                                                              המונע אפשרות גישה לאגן בעת העבודה.
                                         

	בטיחות
	עמידה בדרישות חוק התקנים:  
המכשיר יעמוד בתקנים הרלוונטיים המחייבים בחו"ל ובארץ,  
 תקן ארצות הברית NSF/UL 
תקן אירופאי  CE 
לרבות תקן ישראלי  "ת"י -900" 
תקן הגנה מפני נוזלים בדירוג בטיחות של 5IPX       


	
	החלקים העשויים חומרי פלסטיק ומצרי פלסטיק הבאים במגע עם מזון ומשקאות                             יהיו מסוג קשיח ולפי תקן ישראלי ת"י 5113.
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